


“Reducing food waste is not 
only a responsibility, but it’s 
also an opportunity for 
positive change

— Liz Goodwin
World Resource Institute



Food loss and waste (FLW) nelle filiere 
agroalimentari
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● Lo spreco alimentare viene generato in 
tutte le fasi della filiera

● e anche nell’interfaccia tra diverse fasi

● Cause diverse a seconda delle fasi della 
filiera: aspetti tecnici/logistici, aspetti 
economici comportamenti



Innovazioni contro lo spreco alimentare

INNOVAZIONI

● Tecnologiche
● Sociali
● Istituzionali
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To co-design, together with actors of the food chain, 
low-waste value chains by supporting the demonstration of a 

portfolio of innovations in the fruits & vegetables, bakery products and 
fish value chains, as well as in a-home and out-of-home consumption. 

OBJECTIVE

www.lowinfood.eu

KEY FACTS
▪ H2020
▪ 28 partners
▪ 12 countries
▪ 2020-2025
▪ 14 innovations



Innovazioni per la prevenzione degli 
sprechi alimentari
• Approccio di filiera
• 14 innovazioni
• Già esistenti prima di LOWINFOOD
• Test e dimostrazione in filiere reali

FRUITS
VEGS BREAD FISH

FOOD 
SERVICE

HOUSE 
HOLD

www.lowinfood.eu



Innovazioni per la prevenzione degli sprechi alimentari

www.lowinfood.eu

• Diversi livelli della filiera 
coinvolti

• Coinvolgimento degli attori 
della filiera

• Co-definizione della 
metodologia per valutare 
l’impatto dell’innovazione



● Tre pilastri per la valutazione
o Efficacia nella riduzione delle

quantità di spreco alimentare
o Impatto ambientale
o Impatto socio-economico

● Baseline vs. Implementation

● Quadro metodologico comune, ma 
valutazione «personalizzata» per ogni 
innovazione

Misurare l’impatto delle 
innovazioni



● L’EFFICACIA delle innovazioni dipende da :
o Quantità di spreco / eccedenza prima dell’applicazione dell’innovazione
o Aspetti logistici
o Capacità dell’innovazione di adattarsi alle situazione reali
o Fiducia nell’innovazione da parte degli attori coinvolti

Principali risultati

● L’IMPATTO AMBIENTALE delle innovazioni è legato a:
o La quantità di spreco effettivamente ridotta
o La destinazione che aveva lo spreco
o Prima la prevenzione!

● L’IMPATTO SOCIO-ECONOMICO delle innovazioni antispreco è senza 
dubbio la parte più complessa della valutazione:
o Neessario il coinvolgimento degli attori
o Si crea valore sociale
o Si “scoprono” diverse barriere legate alla fiducia e alla capacità di innovare



KEY MESSAGES

MULTI-ACTOR APPROACH 
Gli attori che sono coinvolti nell’implementazione 
dell’innovazione devono essere coinvolti dall’inizio

TESTARE L’INNOVAZIONE IN CONDIZIONI REALI
Per valutare la flessibilità e l’efficacia delle innovazioni

MISURARE L’IMPATTO: I “TRE PILASTRI”
Efficacia dell’innovazione in termini di prevenzione, effetti 
ambientali e socio-economici

NO INNOVATION FITS ALL
La varietà di situazioni in cui si generano gli sprechi alimentari richiede 
una varietà di soluzioni



Grazie!
Clara Cicatiello

cicatiello@unitus.it 
University of Tuscia

Viterbo, Italy
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